
3 courses from €41 / menu discount 

snacks
Olijven								      
Ierse oester no.3 (per stuk) 							        
Charcuterie									       
Zuurdesembrood uit eigen bakkerij met olijfolie 					   
Croquetas garnaal met parelgort en citroenmayonaise (2 stuks)
Gefrituurde violet aubergine met gremolata	

Radicchio van de bbq met meloen, vlierbloesem en Ricotta Salata 
Rauwe Hamachi met Sanbaizu dressing 
Gevulde courgettebloem met ricotta en citroen

										           

Tomaten met groene aardbei granité, geitenkaascrème, shiso en Aji dressing 	 €13,50	
Tartaar van bavette, paling mayonaise, groene peper en little gem 		  €14,50	  
Rauwe makreel met dashi, selderij, blauwe bes en komkommer			   €15

Koolrabi in bruine boter, lavas sabayon, doperwten, monniksbaard en lamsoor  	€22,50	                       
Zeeduivel met sauce vierge van San Marzano tomaat en snijbiet 	          		  €29	
Longhaas met boterbonen, andijvie, sjalot en salsa verde van gezouten citroen	 €29 
Côte de boeuf met garnituur (per twee personen te bestellen)			   €45 p.p

Kropsla met sjalot vinaigrette							       €4,50
Gebakken aardappelen met aioli 						      €5,50

Zwarte peper Sablé Breton met aardbeien, crème Suisse en vlierbloesem siroop	 €9	
Amandelcake met geconfijte citroen en citroen tijm ijs				    €9           
Kazen van ‘Fromagerie Kef’ met crackers					     €14
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3 gangen vanaf €41 / menu korting €4 

snacks
Olives							     
Irish oyster no.3 (per piece) 	 	
Charcuterie									       
Sourdough from our own bakery with olive oil 					   
Croquetas shrimp with pearl barley and lemon mayonnaise (2 pieces)
Fried eggplant with gremolata	

Raw Hamachi with Sanbaizu dressing 			            	
Zucchini flower filled with ricotta and lemon
BBQ radicchio with melon, elderflower, Ricotta Salata

											         
Tomatoes with green strawberry granita, goat cheese crème and Aji dressing	 €13,50	
Tartare of bavette, eel mayonnaise, green pepper and little gem			   €14,50	
Raw mackerel with dashi, celery, blueberry and cucumber                    		  €15

	

Kohlrabi in brown butter, sabayon of lovage, peas and sea lavender 		  €22,50	
Butcher’s steak with butter beans, andive and salsa verde of salted lemon 	 €29	
Monkfish with sauce vierge of San Marzano, chard and fennel tops 		  €29	  
Côte de boeuf with garnish (minimum order of two people)			   €45p.p	

	

Butterhead lettuce with shallot vinaigrette					      €4,50
Roasted potatoes with aioli 							        €5,50

Black pepper Sablé Breton with strawberries, crème Suisse and elderflower sirop	 €9	
Almond cake with lemon confit and lemon thyme ice cream			    €9		
Cheeses from ‘Fromagerie Kef’ with crackers					      €14
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